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Jahre begleitet hat, ist nun in den Hinter Nachrichten aus der Brauerei 4/5
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Brauereien in dieser Zeit sehr zu schaffen,
und Spatfolgen gibt es immer noch.

Eine grof3e Zahl von Gaststatten in unserem
Land hat den Betrieb eingestellt, und nicht

immer sind Nachfolgeprobleme daflr verant-
wortlich. Die Gaste besuchen unsere Gastro-
nomie nicht mehr so haufig, wie das friher der Fall war.

Noch immer ist die Gaststéatte ein wichtiger Kommunikationspunkt in Stadt und
Land, aber der Rlckzug in die eigenen vier Wande nimmt tendenziell zu.

Damit einhergehend verandern sich die Anspriiche der Kunden gegentber der
Angebotspalette an Getranken. Die Sortimente fast aller Brauereien werden
immer breiter, kaum eine Nische im Getrankeangebot bleibt unbesetzt.

Ich selbst bin bekennender Biertrinker und konnte mich bis vor wenigen Jahren , By B
nicht einmal mit Radler anfreunden. Und ein naturtriibes Radler mit 0,0 % L g - s h
Alkohol war voéllig auf3erhalb meines Radars. GroBer Erfolg fiir Veldensteiner Landbier beim Concours

Allerdings finde ich, dass unseren Braumeistern dieses neue Produkt sehr gut de Lyon | Seite 5
gelungen ist! Ich wirde es als passende Ergéanzung zu unserer alkoholfreien
Palette betrachten und bin gespannt, wie es im Markt aufgenommen wird.

Zum Schluss noch ein personliches Wort: Nachdem meine Tochter Caroline
schon seit mehreren Jahren als Geschaftsfihrerin im Unternehmen integriert
ist, wird auch mein Sohn in der nahen Zukunft in die Brauerei kommen. Andi
hat nach seinem Studium und einer mehrjahrigen Anstellung in der Technischen
Universitat, Weihenstephan, vor allem die technischen Betriebsablaufe im
Auge.

Ich freue mich, dass die nachste Generation Interesse an der Brauerei zeigt.
Soweit man mich noch braucht, werde ich aber weiterhin unterstiitzend zur
Seite stehen.

75 Jahre gepflegte Gastlichkeit im , Veldensteiner Forst”
Uns allen wiinsche ich einen schénen Sommer. Wir sehen uns in der Gaststatte in Bernheck | Seite 6
oder im Biergarten!

Ihr Josef Laus

Jo Loeer,

-

Wo Leib und Seele im Einklang sind — der Gasthof Neu-
miihle im Ahorntal | Seite 6

PS. Schauen Sie doch mal rein: Veldensteiner auf Facebook und auf Instagram!
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NEUIGKEITEN BEIM RADLER

Radler naturtriib
jetzt doppelt erfrlschencl'

Sogenannte , Biermischgetranke’ zu
denen auch die Sorte ,,Radler” zahlt,
erfreuen sich bereits seit tGber 100
Jahren speziell in den Sommer -
monaten groRer Beliebtheit. Er-
funden wurde die ,RadlerMalR” .
angeblich im Jahre 1922 von gt 4
einem findigen Gastwirt in
Oberbayern, der an einem
heien Sommertag aufgrund
zu grofden Gasteandrangs
beflirchtete, dass ihm seine
Biervorrate nicht ausreichen
wlrden. Diese hatte er
dann unter Beigabe von Zi -
tronenlimo quasi verlangert
und als alkoholarmere Vari-
ante speziell fir die Radfah
rer als ,Radler-MalR" den
Gasten kredenzt.

Umstellung von der Blgelverschluss -
flasche auf die Euroflasche statt.
Damit einhergehend entwickelten un-
sere Brauer in zahlreichen Tests heuer
)l zudem neu ein naturtribes Radler alke
Auch unser Veldensteiner ._ ‘| holfrei, welches sich durch seine fruch-
Radler naturtriib entwickel- R OI $ tigen Zitrusaromen und erfrischendem
te sich in den letzten Jahren a el ml Trinkerlebnis auszeichnet. Das Beson-
sehr erfreulich. Neben der naturtriib 4 er dere daran ist, dass der Alkoholanteil
eleganten 0,33 | Flasche  fia i mmin i vl — ? | tatséchlich bei 0,0 % liegt, bei gleich -
machte aber die 0,5 | Fla - ;_f;?,;?,/,{«..f« e | i i WEE | zeitig vollem Geschmack. , Probiert’s
sche schon bisher den Lo - — e “| es, dann spiirt’s es!”

wenanteil des Absatzes aus.
Hier fand aus technischen
Grinden nun kurzlich die
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Veréinderungen in der Braumeisterriege

Im Juni verabschiedete sich unser langjahriger 1. Braumeister

Fritz Lederer (links) in den wohlverdienten Ruhestand. Fritz

begann 1979 seine erfolgreiche Kariere bereits mit der Ausbil -
dung zum Brauer und Malzer in unserer Brauerei. Nach seiner

Braumeisterausbildung bei Doemens in Miinchen ging es auf

Wanderschaft in verschiedenen Brauereien auch aufserhalb Bay-
erns, wo er wertvolle Erfahrungen und Fachwissen sammeln

konnte. Seit 2002 war er dann wieder in unserer Auwaldbrauerei
in Neuhaus tatig. Die Lucke, die Fritz Lederer hinterlasst, wird

nicht eins zu eins ersetzt. Vielmehr werden seine Aufgaben und

sein Verantwortungsbereich auf mehrere Schultern aufgeteilt.

Zur Verstarkung unserer Braumeisterriege wurde daher bereits

Anfang letzten Jahres Martin Pelikan (rechts) als Braumeister

in der Abflllung eingestellt. Er hat das Brauerhandwerk bei der

Klosterbrauerei WeilRenohe gelernt. Nach seiner Ausbildung zum
Produktionsleiter bei Doemens sammelte er wichtige Erfahrun -
gen u. a. als Malzmeister sowie als Braumeister bei diversen

Brauereien und Malzereien.

Eines der besten Weissbiere der Welt

Nicht nur in unserer Hei -

mat, sondern weit Uber de- WERLD
ren Grenzen hinaus hat sich ?\\%ERDRS
unser Mandarina Bavaria VAT
Weissbier mittlerweile ei- BEST
nen hervorragenden Ruf un

ter den Weissbier Liebha- RLD
bern erworben. Das Bier it R&E&
wird jahrlich im Frihjahr ein- HANDARINA CERMANY
gebraut und ist nur in der Ll B bl
warmeren Jahreszeit erhalt- Weissbier 8 \VeRib
lich. Seinen fruchtigen Ge- _,3 BEE

schmack erhalt es durch
Kalthopfung mit dem exqui-
siten Hallertauer Aromahop
fen ,Mandarina Bavaria”
Eine aulderst erfreuliche
Nachricht erhielten wir anlasslich der letzten ,World Beer
Awards"” aus London. Hier wurde unser Mandarina Bavaria
Weissbier als bestes Bier der Welt in der Kategorie ,,american
style wheatbeer” ausgezeichnet und darlber hinaus auch noch
in der nationalen Kategorie mit den Awards ,, Germany Winner"
und ,,Germany Gold"” auf hochster Ebene pramiert.

GERMANY

Gutes Wasser fiir gutes Bier!

Reines Wasser ist die Grundlage flr gutes Bier, denn es besteht
zu Uber 90% aus Wasser. Damit ist es einer der wichtigsten Roh
stoffe beim Brauen. Unsere Braumeister stellen daher schon
immer hohe Anforderungen an die Qualitat , ihres” Brauwas -
sers. Der betriebseigene Brunnen wird zwar regelmaRig und
engmaschig auch von Behdrden und externen Firmen beprobt
und kontrolliert. Trotzdem sehen wir es als existenziell an, auch
durch Eigentberwachung die Qualitat und Leistungsfahigkeit
unseres Brunnens sicherzustellen. Regelmalig lassen wir daher
unter anderem unseren Brunnen von der Fachfirma Osel aus
Bamberg per Kamera befahren und Uberpriifen. Bei der letzten
Befahrung im Marz wurde die Gelegenheit zudem genutzt, das
alte eiserne Steigrohr durch ein neues, rostfreies Edelstahlrohr
zu ersetzen (siehe Foto). Der Einbau einer neuen energieeffizien
ten Pumpe sorgt daflr, das Wasser gleichmaRiger gewinnen zu
kénnen und die Grundwasser-Ressourcen noch besser zu scho -

nen.

Sanierung in der Kléiranlage

Im Laufe der Jahre hatte das saure Milieu den Beton des Vor -
versauerungsbeckens unserer betriebseigenen Klaranlage stark
angegriffen. Bei der notwendigen Sanierung wurden die Be -
standswéande nun gereinigt und mit ca. 40 m 2 Beton und 7.2 to
Bewehrungsstahl um 25 c¢m verstarkt und zuséatzlich im Inneren
mit Polyethylen-Platten ausgekleidet. Zum Einsatz kam dabei ein
Hochbaukran mit 31 Meter Ausladung und 3,2 to Hubkraft. Da
der laufende Betrieb nicht unterbrochen werden durfte, muss -
ten die aufwandigen Bauarbeiten und Gewerke nicht nur fach -
mannisch, sondern auch zeitlich exakt geplant und ausgefihrt
werden. Hier wurde von Dipl.-Ing. Klaus Kellermann (ITEC In-
genieure Kellermann GmbH) in Zusammenarbeit mit ULLI-Bau
GmbH aus Lichtenau und unserem Klarwarter Horst Nullmeier
wirklich hervorragende Arbeit geleistet.
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NACHRICHTEN AUS DER KAISER BRAU

[nvestitionen im Fuhrpark

Bereits vor einigen Monaten erfolgte die Anschaffung von zwei
fabrikneuen LKW, welche von der Firma Fahrzeugbau Hofmann
in Mainleus bei Kulmbach mit speziellen Schwenkwand-Getran -
keaufbauten, Ladebordwanden und speziellen Ladesicherungs-
systemen flr den Getranketransport versehen wurden. Es han -
delt sich dabei um zwei MAN TGS 26430 mit jeweils 14,75 to
Ladekapazitat und 430 PS, welche als Verteilerfahrzeuge zur Be-
lieferung unserer Gastronomie- und Handelskunden eingesetzt
werden. Pro Tour kdnnen damit maximal 720 Kasten Bier zur
Auslieferung kommen. Das Foto zeigt die zwei neuen LKW mit
unseren bewahrten Kraftfahrern Thomas Schramm, Bulent Ak -
kaya und Frank Holtz (v.li.n.re.) vor unserer Brauerei am Auwald.

Bestes deutsches Bier beim Concours de Lyon

In den letzten Jahren hat sich der ,Concours International de
Lyon” zum Hotspot flr Qualitatstests in Frankreich und auch zu
einem der flhrenden européischen Events dieser Art entwickelt.
Uber 1.000 ausgewahlte Fachleute und Sommeliers prifen dabei
in mehrtagigen Tests ca. 10.000 Proben aus 42 Landern von \Wei
nen, Bieren, Spirituosen, Kése und Milchprodukten. Allein der
Bierwettbewerb umfasste im letzten Jahr 2.000 Proben, wovon
627 Medaillen erringen konnten. Eine ganz besondere Auszeich-
nung erfuhr dabei unser Veldensteiner Landbier, das nicht nur mit
der Goldmedaille in seiner Kategorie, sondern auch noch als bes
tes deutsches Bier des Wettbewerbs ausgezeichnet wurde.

Gold in Lyon [ |

ey

Bestts detl.usches Bier

gi. etthewerbs )y

Neues Riickkihlwerk

Neben der hohen Bierqualitat ist flir unsere Brauerei auch das
Thema Nachhaltigkeit von groRer Bedeutung. So legen wir bei un
serer Produktion grofsen Wert auf Ressourcenschonung und Ener
gieeffizienz. GrofRes Einsparpotential haben wir hier im Bereich
unserer Kalteanlage, die in einer Brauerei vor allem fir die Garung
und Lagerung der Biere ganzjahrig unverzichtbar ist, entdeckt.
Durch den Austausch des alten Kihlturms gegen das neue Mo -
dell VapoChill von Krones sparen wir nun tber 40.000 kWh an
Strom und Uber 750 m3 Wasser im Jahr ein. Erreicht wird dies
durch hocheffiziente EC-Motoren, Ventilatoren und Umwalzpum-
pen sowie einer stufenlosen Regelung, die unnoétige Kihlung
vermeidet. Die Demontage des bestehenden Kihlturms und der
Austausch konnten durch gute Planung und Koordinierung in nur
einem Tag durchgeflihrt werden.

6 Biere im DLG Test - 6 Goldmedaillen

Jedes Jahr lassen wir einige unserer Biere vom Testzentrum Le-
bensmittel der DLG im Rahmen des groRten Qualitatstests flr

Lebensmittel in Deutschland untersuchen und beurteilen. Dabei

geht es weniger um Podestplatze als mehr um eine neutrale

Beurteilung und Bestatigung eines moglichst hohen Qualitats -
niveaus. Die eingereichten Biere aller Brauereien werden bei

dem Test analytisch und sensorisch in Blindverkostungen geprift
und mit Gold-, Silber und Bronzemedaillen bewertet. \Wie schon
in den Vorjahren wurden alle unsere eingesandten Biere auch

heuer wieder mit der Goldmedaille pramiert. Wir sehen dieses

Ergebnis nicht nur als Bestatigung der Erflllung der hohen Qua-
litdtsstandards, denen wir uns unterziehen, sondern vor allem

auch als Beweis fur die gute Leistung und den Einsatz unserer
Mitarbeiter.




7 S-jahriges Jubildum im
Ferienhotel ,, Veldensteiner Forst”

In Bernheck, mitten im Naturpark Veldensteiner Forst, entwi-
ckelte sich in den letzten 75 Jahren aus einer kleinen Bierwirt -
schaft heraus das familiengefiihrte Hotel zu seiner heutigen
Grofse und Bedeutung. Seit Beginn besteht eine auRergewohnlr
che Zusammenarbeit mit unserer Brauerei.

Das Hotel ladt Familien, Wellnessgaste und Geschaftsreisende
zum Verweilen ein und ist ein Ort der Entspannung und des
Wohlfihlens mitten in der Natur. Die neu gestalteten Zimmer
und der Wellnessbereich mit Hallenbad und grof3em Naturbade -
teich mit Blockhaussauna lassen jeden Alltagsstress vergessen.
Auch kulinarisch kommt jeder Gast auf seine Kosten. Im Restau
rant und auf der Terrasse wird regionale Kiiche in hdchster Qualk
tat angeboten.

Unser Bild zeigt v. li. Josef Schuster, Brauereichef Josef Laus,
Juniorchef Leon Schuster und Verkaufsleiter Norbert Schreg bei
Uberreichung der Ehrenurkunde.

Hotel Veldensteiner Forst, Bernheck 38, 91287 Plech, veldensteiner-forst.de

Waldschinke Briickkanal in

Schwarzenbruck

Ein sehr beliebter Anziehungspunkt fir Wanderer, Radler und
Genieler ist im NUrnberger Land die Waldschanke ,, Briickkanal ”
der Familie B6hm in Feucht-Schwarzenbruck. Umgeben von der
Idylle des alten , Ludwig-Donau-Main-Kanals” und der land -
schaftlich wunderschonen Schwarzachklamm bieten die Gast-
statte und der grofRe Biergarten mit seinen knapp 1.000 Platzen
eine groRe Auswahl an frankischen Spezialitditen und Gaumen -
freuden. Seit Uber 25 Jahren sind auch die Veldensteiner Weiss -
biere im Programm, wofUr sich unser Vertriebsleiter Leo WWagner
recht herzlich mit einer Urkunde bei den Wirtsleuten Elke und
Klaus Bohm bedankte.

- g

Waldschénke Briickkanal, Am Briickkanal 3, 90537 Feucht-Schwarzenbruck,
brueckkanal.com

6

29 Jahre Bezugsjubilaum Gasthof Neumiihle

Nicht nur bei Wanderern, Ausfliglern und Naturfreunden ist die
im romantischen Ailsbachtal unterhalb der Burg Rabenstein gele
gene ,,Neumuhle" der Familie Hosch bestens bekannt. Auch bei
Einheimischen und Urlaubern erfreut sich der idyllisch gelegene
Gasthof grofser Beliebtheit. Das kulinarische Angebot reicht von
frischen Forellen aus der Region Uber typisch frankische Gerichte
und Brotzeiten bis zum Lamm aus eigener Tierhaltung. Der Ku -
chen kommt aus dem eigenen Backofen. Auch Ubernachtungs -
moglichkeiten werden angeboten. Fur Feiern und Hochzeiten
wurde kirzlich der Saal renoviert und geschmackvoll eingerich -

. \ﬁ N I=

tet. Anlasslich des 25-jahrigen Bezugsjubilaums unserer Biere
bedankte sich Brauereichef Josef Laus (links) mit einer Urkunde
und einem Blumenprasent bei Anne Hosch und lhren Eltern
Kéathe und Hans Hosch.

Gasthof Neumiihle, Neumdiihle 35, 95491 Ahorntal,
gasthof-pension-neumuehle.de

Ein Kino mit Kultstatus

Das ,Casablanca” ist seit Jahrzehnten eine Institution in der
NUrnberger Stidstadt und wurde 2023 zum besten Kino Bayerns
gekdirt! Das Programmkino flr anspruchsvolle Filme jenseits

des Mainstreams mit angeschlossener Kneipe wird vom Verein

Casa e.V. geflihrt. Ein starkes Team aus vielen Ehrenamtlichen,

Helfern und Mitgliedern tragen die ldee seit vielen Jahren mit

grofkem Engagement. Heuer wurde zudem die im Vorderhaus

befindliche ehemalige Creperie mit dem lauschigen Biergarten

Ubernommen, womit das gastronomische Angebot nochmals er
weitert und bereichert wird. Eine lebendige Mischung aus Kunst,
Theater, Musik und kreativen Menschen, die immer einen inspi-
rierenden Abend verspricht.

Casablanca, Brosamer Str. 12, 90459 Niirnberg, casablanca-nuernberg.de
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UNSERE KuNDEN

Kleines Jubildum im Pantaleo in Forchheim

Seit nunmehr 10 Jahren betreibt Marion Freisinger das italieni -
sche Restaurant Pantaleo in Forchheim. Das beliebte Restaurant
ist bekannt flr seine ausgezeichnete italienische Kliche. Durch

den warmen, herzhchen Empfang und den freundlichen Service
- 1I

flhlt sich jeder Gast schnell wohl. Schwerpunkte auf der Speise-
karte des gemutlich eingerichteten Restaurants mit Biergarten
sind eine Vielzahl an Pizzen und Pasta Gerichten, diverse medi -
terrane Spezialitaten, sowie frische Salate. Passend zu den ge -
wahlten Gerichten werden italienische Weine angeboten, die
Bierfreunde durfen sich auf Veldensteiner Bierspezialitaten
freuen. Das Restaurant, bei dem man auch zur kélteren Jahres -
zeit drauf3en sitzen kann, hat als spezielles Highlight von Oktober
bis Marz , beheizte Iglo’s” im Biergarten aufgebaut. Das Panta -
leo hat von Montag — Sonntag ab 11 Uhr durchgehend gedffnet.
Unser Foto zeigt Marion Freisinger mit Fabian Britting von der
Brauerel.

Ristorante Pantaleo, Torstral3e 6, 91301 Forchheim

Gasthof ,Zum weilen Ross” in Burgtreswitz

Burgtreswitz ist ein Ortsteil des Marktes Moosbach im oberpfak
zischen Landkreis Neustadt an der Waldnaab. Der Traditions-Gast
hof mit hauseigener Metzgerei wird seit mehreren Generationen

von der Familie Balk mit viel Engagement und Leidenschaft ge -
fUhrt. In uriger und zugleich gepflegter Atmosphare kann der
Gast bodenstandige Oberpfalzer Gerichte, hausgemachte
Schmankerl und frische Zutaten aus der Region in einem sehr
gastfreundlichem Preis-Leistungsverhaltnis genief3en. An lauen
Nachmittagen und Abenden bieten sich daflir auch die Sonnente
rasse und der kleine Biergarten im Freien an. Die idyllische Um -
gebung ladt zu ausgedehnten Spaziergédngen, Radtouren und
Wanderungen ein. Fiir Ubernachtungen stehen vier zum Haus
gehorige Appartements zur Verfligung.

Gasthof ,,zum weilBen Ross”, DorfstraBe 1, 92709 Moosbach-Burgtreswitz

Neukunde SV Osternohe

Seit Mitte 2023 ist der SV Osternohe 1959 e.V. aus dem Nirn -
berger Land Kunde der Brauerei.
Der Verein ist seit 1985 im schmucken Vereinsheim in Osternohe

an der KreuzbUhler Stra(&e beheimatet. Neben der Abteilung
_1. -~

veldensteq um 4
e
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Fussball (Damen und Herren) bietet der Verein noch die Abteilurr
gen Breitensport, Damengymnastik und Wintersport an. Fur letz
teres bieten sich am benachtbarten Schlossberg mit der langs -
ten Liftanlage Mittelfrankens, ideale Bedingungen. Die Mitglieder
pflegen in ihrem Sportheim zudem ein aktives Vereinsleben mit
regelmaligen Veranstaltungen. Dazu gehoéren Bockbierfest,
Schafkopfturnier, Weihnachtszauber, Barabende und vieles mehr.
Unser Foto zeigt die gute Stimmung auf der Terrasse vor dem
Vereinsheim anlasslich eines erfolgreichen Heimspiels.

SV Osternohe 1959 e.V., Kreuzbiihler StralBe 45, 91220 Schnaittach—0Osternohe,
sv-osternohe.de

Die ,Kniedlas Hiddn" in Niirnberg

In der Kniedlas Hiddn im Nurnberger Stadtteil LudW|gsfeId

(Nahe Meistersingerhalle) wird nicht nur der frankische Dialekt

in Ehren gehalten sondern auch Wert auf gute frankische Kiiche

gelegt. Neben Klassikern wie ofenfrischen Schauferla, diversen

Braten oder Pfannenschnitzel bieten Wirt Michel und seine Frau

Angie auch viele Gerichte auf vegetarischer, veganer und sogar

glutenfreier Basis an. In drei abtrennbaren Bereichen kénnen

sowohl kleine als auch mittlere Privat- und Firmenfeiern abgehak
ten werden. Die rund 40 Aufdenplatze in dem liebevoll gepfleg -
ten Biergarten versprechen zudem einen gemdutlichen Abend im

Freien. Die Speisen werden Uberwiegend mit Bio-Produkten aus
dem frankischen Knoblauchsland hergestellt. Die passende flUs-
sige Begleitung hierzu steht mit Veldensteiner Hell oder Landbier
vom Fass sowie diversen Flaschenbieren zur Verfliigung.

.Kniedlas Hiiddn“, RichtenhofstraBe 4, 90478 Niirnberg, kniedlashueddn.de
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ZU GUTER LETZT

Bohemian Lager’

naturtriib
LIMITIERTE
SONDEREDITION

12,8 % Stammwiitze /5,4 Alk.
Xy

i,

Vel
* Babemian Lages ¢

Vorankiindigung: ,Bohemian Lager“ aus der
Veldensteiner Bierwerkstatt

Jedes Jahr im Herbst freuen sich nicht nur unsere Brauer auf die

neueste Sonderedition aus unserer Veldensteiner Bierwerkstatt.
Bei einmalig eingebrauten Spezialitaten experimentieren wir
mit ausgefallenen, teilweise auch historischen Rezepten und
Zutaten. Dieses Jahr haben wir uns fur ein ,, Bohemian Lager”
entschieden, das gemal seiner regionaltypischen Herkunft mit
béhmischem Tennenmalz eingebraut wurde. Saazer Hopfen aus
der tschechischen Region Saaz verleiht dem Bier ein wirziges
und blumiges Aroma. Die Hopfensorte hat einen niedrigen Al -
pha-Sauregehalt, was bedeutet, dass sie weniger bitter ist als
andere Hopfensorten. 12,8 % Stammwairze bei 5,4 % Alkohol
sorgen fur ein vollmundiges Geschmackserlebnis.

Der ,,Woschd und Doschd” Lauf -

Seit Uber 20 Jahren findet in Nirnberg alljahrlich der ,Woschd
und Doschd” Lauf (kurz WUDL) mit Teilnehmern aus Deutsch -
land, Osterreich und der Schweiz statt. Insgesamt treten 240
Athleten in zum Teil bunten Kostlimen bei Uiberragender Stim -
mung am Berg der Entscheidung gegeneinander an. Gelaufen
werden 5 Runden & 1 Kilometer. Die kleine Besonderheit dabei,
vor jeder Laufrunde muss eine Wienerwurst verzehrt und ein
Veldensteiner Hell getrunken werden. Klingt anders? Ist es auch
und gerade deshalb ist der WUDL so beliebt und regelmaRig
bereits Monate vor dem Start restlos ausgebucht. Er hat sich
Uber die Jahre zu einer festen GroRe im Bereich der Fun-Runs in
Deutschland etabliert.

8

Die nichste Generation riickt nach ...

Caroline Laus ist bereits seit Jahren als Geschaftsflihrerin im
Unternehmen tatig, nun tritt auch ihr Bruder Andreas in der na -
hen Zukunft in die Brauerei ein. Nach einem Masterabschluss
als Wirtschaftsingenieur an der Universitat Bayreuth hat er in
Weihenstephan das Studium zum Dlplombraumelster absolviert.

lilg

Er ist seit einigen Jahren als wissenschaftlicher Mitarbeiter an
der Universitat angestellt und in der Beratung von Brauereien t&
tig. In unserer Brauerei in Neuhaus wird er zunachst in der Tech-
nik tatig sein und sein Hauptaugenmerk soll sich auf alle techni -
schen Betriebsablaufe richten. Wir wiinschen ihm viel Freude an
seiner neuen Aufgabe und hoffen auf ein gutes Miteinander mit
allen Mitarbeitern!

Zur Verstarkung unseres Teams suchen wir:

Staplerfahrer (m/w/d)

lhr Profil:
» Staplerschein
» Praktische Erfahrung

Azubi (m/w/d) zum Braver & Milzer

lhr Profil:

» Mindestens Qualifizierter Hauptschulabschluss

» Technisches Verstéandnis und Freude am handwerklichen
Arbeiten

Schriftliche Bewerbung bitte an:
Kaiser Brau GmbH & Co. KG, Oberer Markt 1, 91284 Neuhaus

oder bewerbung@kaiser-braeu.de
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